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MAGAZIN CALEIDOSCOPIC

Imi place si experimentez
cu mancdruri noi, asa s-a in-
tamplat ca am creat un meniu
complet nou in mai multe resta-
urante din Gheorgheni. Incerc
mereu sa prepar mancaruri care
nu cred ca ar fi gasite in alta par-
te. Imi gasesc propriul gust, apoi
dezvolt mai departe reteta, in-
cerc mai multe ori i cAnd simt
cd se apropie de perfectiune,
atunci poate fi pregatit. Nu gé-
tesc dupa retete fixe, totdeauna
le reformez, mai pun céte ceva
in plus, schimb ingredientele.
E ca tuningul la masini, numai
ca eu fac tuningul cu gusturi si
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arome.
-De unde vine dragostea pentru
atit? In societatea noastrd este
incd rar ca bdrbatii sd gdteascd.
-Mie intotdeauna mi-a plicut
sd gétesc, ii in copilarie am fost
tot timpul in bucatirie langi
strabunica, bunica sau mama.
Adevirul este ci atunci cind
am studiat in Ungaria, colegii
mei de cameri erau studenti
care au invitat meseria de buca-
tar. Erau cinci, eu eram singurul
in alté profesie, dar eram atat de
interesat de profesia lor la varsta
de optsprezece ani, incat am sti-
ut mult mai bine curriculumul
lor decat al meu. Atunci eu am
studiat graﬁca publicitara. Am
invatat bine materialul, si apoi

am lucrat pentru televiziune si
ziar, si gatitul a devenit hobby-ul
meu preferat. Am inceput pri-
ma data si gitesc pentru fami-
lia mea, apoi §i pentru prieteni,
dupi ce m-am dus la niste con-
cursuri la nivel de amatori, de la
care aproape intotdeauna m-am
intors acasa cu premii. Dupa
aceea au urmat competitii pro-
fesionale, apoi am castigat pre-
miul intai la un concurs inter-
national si am adus premii de la
festivaluri de prestigiu. Am in-
talnit multi bucétari intre timp,
care toti m-au sfatuit si devin
bucatar, deoarece aceastd pro-
fesie este foarte evidentd pentru
mine. Am absolvit scoala de ga-
tit, am inceput s lucrez in ospi-
talitate acum opt ani, momen-
tan ma duc la scoala de chef. si
daca totul merge bine, in ianu-
arie voi deveni Executive Chef,
ceea ce inseamna totum factum
in aceasta profesie. Am lucrat in
patru restaurante diferite, dintre
care doua aveau meniurile com-
pilate in intregime, aproape ex-
clusiv de mine. Ultima, Oxygen
Restro este ,,copilul meu”, eu am
inventat conceptul, sistemul, iar

roprietarii au luat deciziile pe
Eaza sfaturilor mele.

-Md bucur mult de succesul
tdu, felicitdri si mulfumesc cd ai
gatit acest fel principal pentru ci-
titorii nogtri!

Va dorim Craciun fericit si La Multi Ani!



